
 

   

 

 

Va in scena la “prima” del Festival del Gusto Alto Adige 

I prodotti di qualità dell’Alto Adige si presentano per la prima volta tutti assieme su un 

unico grande palcoscenico in occasione del Festival del Gusto Alto Adige: le originali case 

dei prodotti ed il Miglio del Gusto nel centro storico di Bolzano, la Mostra Vini di Bolzano 

ed il Simposio Internazionale del Gewürztraminer aspettano solo di poter svelare i loro 

segreti. Nell’ampio programma di contorno spiccano le esibizioni culinarie dei cuochi 

stellati dell’Alto Adige con le star della TV Elisa Isoardi e Markus Lanz. 

 

Dal 2 al 5 giugno il centro storico di Bolzano si veste a festa nel segno dei prodotti di qualità 

dell’Alto Adige e ha in serbo, per i 100.000 visitatori attesi dall’Alto Adige e da ogni angolo del 

mondo, dettagliate presentazioni dei prodotti nei padiglioni della Mela Alto Adige IGP, del latte e 

latticini e dello Speck Alto Adige IGP, nonché lungo il Miglio del Gusto dedicato ai prodotti di 

nicchia. Altri momenti culminanti sono la rinomata Mostra Vini di Bolzano e il Simposio 

Internazionale del Gewürztraminer, che inizieranno il 2 giugno mentre le case dei prodotti e il 

Miglio del Gusto apriranno le porte venerdì 3 giugno. 

Momento culminante per l’Alto Adige terra del gusto 

“Il nuovo Festival del Gusto Alto Adige nel centro storico della città capoluogo – sottolinea Thomas 

Widmann, assessore provinciale competente per i prodotti di qualità dell’Alto Adige e padrino del 

Festival – costituisce un momento culminante per l’Alto Adige terra del gusto e per i suoi prodotti di 

qualità. Non si è mai organizzato prima d’ora un evento di questa portata, che prende vita grazie alla 

fattiva collaborazione fra tanti protagonisti e che sarà un modo nuovo, concreto e allo stesso tempo 

festoso per promuovere i prodotti con il marchio qualità, la cucina tradizionale e i vini altoatesini”. Il 

marchio di qualità Alto Adige è stato introdotto sei anni fa e da allora l’interesse e le richieste da 

parte dei consumatori sono aumentati con ritmo costante. Nel corso di questi anni il marchio è  



 

   

 

stato concesso a prodotti sempre nuovi ed oggi ben dodici gruppi di prodotti fanno parte della 

grande famiglia dei prodotti di qualità garantita Alto Adige. Il Festival del Gusto dovrebbe svolgersi 

con cadenza biennale. 

Mondo della Mela, Delizie del Latte, Casa dello Speck e Mostra Vini di Bolzano  

Al Mondo della Mela in piazza Municipio gli ambasciatori della Mela forniranno ogni informazione 

sull’Alto Adige terra delle mele e sulle varietà che vi si coltivano. I visitatori potranno apprendere 

dati interessanti sulla Mela Alto Adige IGP, dalle varie lavorazioni dei contadini nel corso del ciclo 

annuale di coltivazione, alla raccolta e immagazzinamento. Uno dei numerosi momenti più 

emozionanti sarà la prima corsa delle cassette di mele dell’Alto Adige. Il percorso di gara va dal 

Mondo della Mela in piazza Municipio fino al Parkhotel Laurin. La gara è uno slalom accessibile a 

tutti e sarà proclamato vincitore il pilota più abile. Per tutti i bambini, i giovani ed i meno giovani 

sono a disposizione delle cassette da gara, i cosiddetti “apple racer”. Gli appassionati e i creativi 

sono però invitati a presentarsi al via con la loro personale cassetta da gara. 

A Palais Campofranco il latte dell’Alto Adige si presenta in una veste del tutto nuova: un percorso 

multisensoriale permette ai visitatori di conoscere questo tradizionale alimento in una prospettiva 

nuova e moderna. Per lo svago dei più piccoli andrà in scena lo spettacolo musicale “Max und die 

Käsebande“ e ci sarà la possibilità di dipingere, lasciando libero spazio alla fantasia, le mucche in 

ceramica fornite dalla ditta Thun.  

Il palcoscenico per lo Speck Alto Adige IGP è in piazza Parrocchia e in via della Posta. I visitatori 

della grande Casa dello Speck potranno apprendere tutto sulla produzione e sull’utilizzo dello speck 

nella cucina tradizionale ed in quella moderna. Sono in programma anche delle visite guidate in 

italiano e tedesco, nonché un originale aperitivo-speck e le tradizionali merende con speck. 

Il vino dell’Alto Adige si presenta in modo del tutto nuovo al Festival del Gusto Alto Adige, facendo 

collimare per la prima volta la rinomata Mostra Vini di Bolzano a Castel Mareccio ed il Simposio 

Internazionale del Gewürztraminer a Termeno. Altri momenti culminanti sono il “Wine Tasting 

Forum” a Castel Mareccio, nel corso del quale i produttori di vino di tutte le zone vinicole dell’Alto  



 

   

 

Adige invitano a degustare circa 400 etichette d’eccellenza. La domenica i produttori di spumante 

dell’Alto Adige invitano al Parkhotel Laurin alla colazione Jazz nel motto “Swinging-Bubbles“. 

I prodotti di nicchia - il pane e i prodotti da forno, gli ortaggi, i piccoli frutti e le ciliegie, il succo di 

mela torbido naturale, le fette di mele fresche e la frutta secca, il miele, la grappa, le erbe e le piante 

aromatiche e la carne di bovina dell’Alto Adige – possono essere degustati e acquistati lungo il 

Miglio del Gusto che si snoda attraverso i Portici e piazza delle Erbe, via Argentieri, via della Mostra 

fino alla piazza del Grano dove si presenta il pane dell’Alto Adige.  

Spettacoli culinari con Elisa Isoardi e Markus Lanz 

Piazza Walther è il cuore della manifestazione e palcoscenico per svariati eventi. Venerdì 3 giugno la 

nota conduttrice televisiva Elisa Isoardi presenterà lo show cooking dei cuochi stellati dell’Alto 

Adige Anna Matscher (Ristorante “Zum Löwen”, Tesimo), Herbert Hintner (Ristorante “zur Rose”, 

Appiano) e Karl Baumgartner (Ristorante “Schöneck”, Falzes) che daranno prova del loro talento e 

creatività preparando piatti nuovi con i prodotti di qualità dell’Alto Adige. Gli abbinamenti fra vini e 

pietanze saranno consigliati da Luca Gardini, sommelier campione del mondo 2010. 

Sabato 4 giugno sarà di scena Markus Lanz, il conduttore altoatesino molto noto in Germania, che 

presenterà il menù del Festival del Gusto appositamente creato dai cuochi stellati dell’Alto Adige 

assieme  allo chef altoatesino di fama internazionale Roland Trettl (Ristorante”Ikarus”, Hangar-7 

Salisburgo). Altro ospite di fama internazionale sarà il sommelier tedesco Hendrik Thoma che avrà il 

compito di suggerire gli abbinamenti migliori fra vini e pietanze. 

Per il menù del Festival del Gusto verranno impiegati tutti i prodotti di qualità dell’Alto Adige: Anna 

Matscher avrà il compito di valorizzare il latte e i latticini dell’Alto Adige, Herbert Hintner proporrà 

ricette creative realizzate con la Mela Alto Adige IGP, mentre l’ingrediente principale per le pietanze 

di Karl Baumgartner sarà lo Speck Alto Adige IGP. Roland Trettl proporrà una versione altoatesina 

del sushi con la carne bovina e gli ortaggi dell’Alto Adige. 

 



 

   

 

"Assaggi per buongustai" e "Assaporare per tutti": corsi brevi organizzati dall’Accademia del Vino 

Alto Adige e dalla Scuola professionale per l’economia domestica e agroalimentare nell’Antico 

Municipio di Bolzano (Portici 30) permettono di conoscere i prodotti di qualità dell’Alto Adige in 

maniera avvincente e talvolta anche insolita e di scoprirne le molte possibili combinazioni. 

Lo chef Roland Trettl darà prova del suo talento non solo nel corso del Festival del Gusto, ma anche 

in occasione di Alto Adige Teatro di piaceri che si svolgerà in contemporanea, venerdì 3 giugno al 

Lago di Caldaro, per iniziativa di wein.kaltern. 

Highlight musicali 

Uno degli highlight dell’intrattenimento musicale sarà il concerto del gruppo “Ganes” sabato 4 

giugno sul palco centrale in piazza Walther. Il trio femminile che ha anche accompagnato Hubert 

von Goisern nella sua tournée in Europa si esibirà con l’accompagnamento dell’Orchestra dalla 

Nuova Filarmonica di Francoforte. Numerosi altri concerti jazz e di musica tradizionale completano 

il programma di intrattenimento che si articolerà lungo tutte le giornate del Festival. 

Relatori di fama al Simposio del Gusto 

Il Festival del Gusto Alto Adige si aprirà il 2 giugno con il Simposio del Gusto, un convegno 

specialistico sul tema “Gusto e regionalità – tendenze future nel settore alimentare” in programma 

giovedì 2 giugno 2011 dalle 9 alle 13 al Museo Mercantile in via Argentieri a Bolzano. Fra i relatori 

interverranno al Simposio Andreas Steinle (Zukunftsinstitut di Kelkheim in Germania), David 

Bosshart (GDI Gottlieb Duttweiler Institute), Fabian e Cornelius Lange (Genusskonzepte Lange2), 

Roberto Burdese (Presidente di Slow Food Italia) e Herbert Dorfmann (membro del Parlamento 

Europeo). 

Promotori e protagonisti 

Promotori e protagonisti del Festival del Gusto Alto Adige sono i produttori dei prodotti di qualità. 

L’organizzazione e il coordinamento sono curati da EOS Organizzazione export Alto Adige della 

Camera di commercio di Bolzano. Il Festival del Gusto Alto Adige, che si svolgerà per la prima volta  



 

   

 

con questa formula, viene organizzato con la collaborazione e il sostegno della Provincia Autonoma 

di Bolzano, del Comune di Bolzano e di Alto Adige Marketing.  

Sostenitori 

Il Festival del Gusto è sostenuto dalla Banca Raiffeisen e dalla ditta Forst in collaborazione con la 

Scuola alberghiera Kaiserhof, che sarà presente con un proprio stand, e dai partner Air Alps e 

Welcome Air di Welcome Aviation Group, ABD Aeroporto di Bolzano, Jazzfestival Alto Adige, ZDF 

Küchenschlacht, Niederbacher Prostahl, Azienda di soggiorno e turismo di Bolzano, Niederstätter, 

Ronda Atesina, Pur Südtirol, Centro di Guida Sicura Safety Park, Thun e dalla Scuola professionale 

per l’economia domestica e agroalimentare. 

 

Il programma dettagliato è in internet all’indirizzo www.festivaldelgusto.it . 

 

http://www.festivaldelgusto.it/

